A-Z Gastro

Dane aktualne na dzien: 27-08-2026 03:58

Link do produktu: https://sklep.azgastro.pl/szafa-do-sezonowania-klima-aging-system-double-zernike-kasd900pvb-
p-55224.html

Szafa do sezonowania Klima Aging
SYSTEM DOUBLE | ZERNIKE |
KASD900PVB

Cena brutto 52 132,32 zt

Cena netto 42 384,00 zt

Dostepnos¢ Na zamodwienie

Numer katalogowy RestoKASD900PVB

Kod producenta KASD900PVB

Producent Resto Quality

Informacje o bezpieczenstwie Posiada oznaczenie CE (zgodnos¢

z normami UE).

Opis produktu

Opatentowany system OxygenKLIMA, zapewnia odpowiednie i planowane natlenienie produktu, ktére zabija mikroorganizmy i
plesnie. Tylko szafy do sezonowania KLIMA maja tego rodzaju konfigurowalny system dezynfekcji i dezodoryzacji.
Czestotliwo$¢ dezynfekcji komory jest uzalezniona od wybranego programu, $rednio odbywa sie ona w czestotliwosci co 3
godziny i trwa 6 minut. Ogranicza i kontroluje obecnos¢ bakterii i plesni Eliminuje nieprzyjemny zapach, mieso mozna
sezonowac do 2 miesiecy Powietrze pobierane jest z zewnatrz i wprowadzane jako czysty tlen do komory w kontrolowany i
dozowany sposdéb Dezynfekcja bez uzycia chemikaliéw, nawet trudno dostepnych czesci, takich jak wewnetrzne kanaty
wentylacyjne i elementy agregatu chtodniczego Zapobiega rozwojowi plesni i bakterii pomiedzy kawatkami miesa ktére
zostaty wiozone w réznym odstepie czasu. W rzeczywistosci Swieze mieso ma wiecej wilgoci (jedna z gtéwnych przyczyn
wzrostu bakterii) i moze zanieczysci¢ kawatki, ktére byty najdiuzej sezonowane. Szafy do sezonowania miesa lub sera Klima
Aging gwarantujg réwnomierng wentylacje oraz idealny mikroklimat: Unikalny i opatentowany system wentylacji ,,V-O” jest
jednym z detali, dzieki ktérym szafy KLIMA posiadajg najbardziej innowacyjna technologie sezonowania na rynku
Asymetryczny uktad otwordéw na tylnej Scianie wewnetrznej zapewnia réwnomierng wentylacje i jednolite dojrzewanie catego
produktu. Powietrze jest kierowane zaréwno poziomo, jak i pionowo,aby utrzymac statg temperature i wilgotnos¢ w kazdym
punkcie komory oraz stworzy¢ idealny mikroklimat Nie ma potrzeby okresowego przektadania i obracania produktéw w szafie,
co utatwia i usprawnia organizacje pracy oraz zapobiega dostawaniu sie nieoczyszczonego powietrza do komory W szafach
zastosowano monoblokowy agregat chtodniczy oraz ekologiczny czynnik chtodniczy R290 dla zapewnienia najlepszych
rezultatéw dojrzewania oraz ograniczenia kosztéw energii Opis: profesjonalne szafy Klima Aging przeznaczone sa do
sezonowania salami lub seréw posiadajg réwniez specjalnie oznaczone programy, ktére idealnie sprawdzg sie do produktéw
weganskich siedmiocalowy ekran dotykowy z ikonami tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C ekologiczny czynnik chtodniczy R290 chtodzenie posrednie wentylowane z
poziomym i pionowym przeptywem powietrza (opatentowane) réwnomierne rozprowadzanie powietrza i wilgoci w komorze
umozliwia ujednolici¢ proces dojrzewania wszystkich produktéw opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktéry
upraszcza konserwacje urzadzenia 20 gotowych i konfigurowalnych przepiséw mozliwos¢ ustawienia 20 krokéw na kazda
recepture mozliwos$¢ ustawiania predkosci wentylatora przeszklone drzwi umozliwiajg monitorowanie naturalnej zmiany barwy
miesa poddawanego obrébce regulowana temperatura pracy w zakresie od +2 do +25°C doskonata izolacja termiczna funkcja
centrum testowego mozliwos¢ dokupienia systemu "OxigenKlima" do wybranych modeli sonda do pomiaru wilgotnosci i
temperatury wejscie USB i microUSB rejestrator danych dla HACCP wewnetrzne o$wietlenie LED regulowane pétki w zestawie
intuicyjny, wielojezyczny ekran dotykowy, pozwala tatwo dostosowac i zapisa¢ kazdy przepis, oraz kontrolowac¢ proces
dojrzewania mozliwos¢ zarzadzania procesem dojrzewania i zmiany ustawien na kazdym etapie odprowadzanie skroplin z
generatora pary przystosowane do bezposredniego podtgczenia do odptywu akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej
mozliwos$¢ wyboru zestawu do sezonowania (wazne aby okresli¢ rodzaj zestawu przy zamoéwieniu, do sera/salami - inaczej
zostanie przydzielony standardowy zestaw do sezonowania salami) sezonowane jednoczesnie moga by¢ tylko produkty
jednego rodzaju (sery/salami) szkolenie z obstugi gratis W zestawie KLIMA AGING SYSTEM 900: 4M9OKIT CA - 4 stalowe poéfki
+ 4 pary prowadnic (ser) 3A90KIT SA - 3 pétki z 48 zgbkami + 3 pary prowadnic (salami) Parametry techniczne: wymiary
zewnetrzne [mm]: 920x800x2115 moc [kW]: 1,05 zasilanie [V]: 230 pojemnos¢ min/max [kgl*: 50/80 ilos¢ drzwi [szt]: 1 waga
[kgl: 189 *Sugerowana pojemnos¢ dla prawidiowej pracy urzadzenia  Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe
(400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista
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