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Profesjonalny ptyn nabtyszczajacy

N10

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Producent

Informacje o bezpieczenstwie

Producent odpowiedzialny

167,28 zt
136,00 zt

Na zamoéwienie
RestoN10

N10

Resto Quality

Unika¢ kontaktu ze skoéra i
oczami. Stosowac rekawice
ochronne ochrone oczu/ochrone
twarzy. W razie kontaktu ze
skéra lub oczami: sptukad pod
strumieniem wody. W razie
potrzeby skontaktowac sie z
lekarzem . Uzywa¢ wytacznie
zgodnie z przeznaczeniem. Przest

producer_1

Opis: mocno skoncentrowany preparat do ptukania oraz nabtyszczania naczyh w zmywarkach gastronomicznych polecany
zwtaszcza do profesjonalnych zmywarek w restauracjach, hotelach, kawiarniach oraz innych punktach zbiorowego zywienia
odpowiedni do zastawy szklanej, stotowej, sztuécéw, porcelany, naczyh wykonanych z tworzyw sztucznych, stali nierdzewnej i
aluminium zapewnia doskonaty potysk bez polerowania, nawet w wodzie o duzej twardosci nie pozostawia smug, zaciekdéw,
ani innych osaddéw na naczyniach zaleca sie stosowanie $rodka wraz z profesjonalnym ptynem do mycia naczynh zalecane
stezenie robocze od 0,1 ml do 0,4 ml na 1 litr, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn Parametry techniczne: pojemnos¢
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