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Opis produktu

PLASTIKOWY TERMOS
TRANSPORTOWY 30L Yato YG-09226

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Numer katalogowy
Kod producenta
Producent

tatwe czyszczenie
Mozliwos¢ pietrowania

Odpornos$¢ na dziatanie kwaséw
organicznych i detergentéw

Odpornos$¢ na uszkodzenia
mechaniczne

Uchwyt

Pojemnos¢

Spadek temperatury
Wzrost temperatury
Izolacja termiczna
Uszczelka silikonowa
Zawér dekompresyjny
Zatrzaski

Podwdjne Sciany
Materiat obudowy
Materiat zbiornika
Wysokos¢ wewnetrzna
Wysokos$¢ zewnetrzna
Srednica wewnetrzna

Srednica zewnetrzna

Cateringowy pojemnik izotermiczny marki YATO, o pojemnosci 30 I.

466,17 zt

379,00 zt

Na zamoéwienie

YG-09226

YG-09226

Yato

tak

tak, o tej samej pojemnosci

tak

tak

x2

301

4 h: 85~80 °C
4 h: -3~0 °C
tak

tak

tak

x4

tak

PE

stal nierdzewna
320 mm

380 mm

350 mm

410 mm

Pojemnik cateringowy YATO jest dedykowany dla restauratoréw, hotelarzy oraz dziatalnosci cateringowej, od matych
bankietéow po duze imprezy plenerowe. Cechuje go najlepszy na rynku wspoétczynnik ceny do wiasciwosci i jakosci

produktu.
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Wykonany jest z wysokiej jakosci polietylenu odpornego na zarysowania lub wgniecenia, co chroni przed
uszkodzeniami podczas przenoszenia i transportu. Wewnatrz pojemnika znajduje sie wbudowany zbiornik wykonany z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, dzieki czemu jest on odporny na dziatanie kwaséw organicznych i tatwy do
utrzymania w czystosci.

Pomiedzy zbiornikiem a $ciankami umieszczono specjalna warstwe termoizolacyjna, utrzymujaca temperature przez wiele
godzin. W przypadku goracej zawartosci strata ciepta to zaledwie 5°C w przeciagu 4h. W przypadku zawartosci zimnej,
wzrost temperatury to zaledwie 3°C w przeciagu 4h. Wydajnos¢ termoizolacyjna pojemnika klasyfikuje go w czotéwce
najefektywniejszych termicznie narzedzi cateringowych do przechowywania zywnosci.

W termosie zastosowano réwniez specjalny zawér dekompresyjny, ktéry utatwia otwarcie i eliminuje problem
zasysania pokrywki przy przewozeniu goracych produktéw. Wyréwnanie ci$nienia uzyskujemy po nacisnieciu zaworu.

Dodatkowo w pojemniku zamontowano uszczelke wykonana z wysokiej jakosci silikonu, ktéra zapobiega rozlewaniu
ptynnej zawartosci. Jest ona fatwa do utrzymania w czystosci, dzieki mozliwosci demontazu oraz specjalnemu ksztattowi
utatwiajgcemu mycie pod biezacg woda.

Pojemnik termoizolacyjny wyposazony jest w dwa wykonane ze stali nierdzewnej, masywne uchwyty utatwiajace
transport oraz cztery zatrzaski zamykajace pokrywe. Wysoka jakos¢ i wytrzymatos¢ tych elementéw, gwarantuje
wieloletnie bezawaryjne uzytkowanie. W termosie zastosowano specjalne wyttoczenia umozliwiajace sztaplowanie, czyli
pietrowanie pojemnikéw o takiej samej $rednicy, dlatego mozliwe jest sktadowanie ich na stosunkowo niewielkiej
powierzchni.
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