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Piec piekarniczy modutowy
1-komorowy | elektryczny | 7,5 kW |
) 400V | 1260x1020x400 | ME/800

- |_l b Cena brutto 15 645,60 zt
Cena netto 12 720,00 zt
Dostepnos¢ Na zamodwienie
Numer katalogowy RestoME/800
Kod producenta ME/800
Producent Resto Quality
Informacje o bezpieczenstwie Posiada oznaczenie CE (zgodnos¢

z normami UE).

Opis produktu

Opis urzadzenia: Elektryczne piece piekarnicze znajdujace zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach
Mozliwos$¢ pietrowania - pozwalajgca na oszczednos$¢ miejsca w lokalu Modutowa budowa piecéw elektrycznych pozwala na
ich dowolnga konfiguracje i wyposazenie Funkcja Turbo - pozwalajgca na szybkie nagrzanie sie komory przy uruchomieniu
pieca Precyzyjna kontrola ciepta Dobrze wyizolowany elektroniczny panel sterowania, chtodzony przez specjalny system tatwa
regulacja temperatury maksymalnie do 400 °C Niezalezne sterowanie przednich i tylnych grzatek Grzatki kwarcowe
zabudowane stalg nierdzewng Goérne elementy grzewcze posiadajgce ceramiczng izolacje Podwdjne halogenowe podswietlenie
wnetrza komory Przeszklone okienko rewizyjne umozliwiajace podglad wypieku Drzwi z dolnym otwieraniem Spéd komorowy
wytozony wysokiej jakosci wtoska ptyta szamotowa o grubosci 90 mm Whbudowany timer Prosty i intuicyjny w uzytkowaniu
Mozliwo$¢ zamdwienia pieca z funkcjg naparowania komory - za dodatkowg optatg Mozliwos¢ zamdwienia pieca i okapu w
kolorze czarnym - doptata 500 zt netto UWAGA! Brak mozliwo$ci zaméwienia petnego szamotu i funkcji naparowania komory w
jednej komorze - potrzeba wyboru jednej opcji Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscig spetniajg wszystkie normy
HACCP Certyfikat CE Parametry techniczne: Wymiary zewnetrzne [mm]: 1260x1020x400 Wymiary wewnetrzne [mm]:
840x840x180 Pojemnos¢ komory: 2 blachy 400x600 mm, 2 blachy 400x800 mm, 4 blachy 400x400 mm, 4 blachy okragte
@400 mm Grubos¢ dolnej ptyty szamotowej [mm]: 90 Moc [kW]: 7,5 Moc wraz z funkcja naparowania komory [kW]: 8,9
Stopien ochrony szczelnosci: IP 20 Napiecie [V]: 400 Prad znamionowy [A]: 25 Temperatura [°C]: 50-400 Oswietlenie - 2
lampy, 25 W Izolacja: wetna skalna Waga [kg]: 131 Waga urzadzenia wraz z funkcjg naparowania komory [kg]: 145
Wyposazenie opcjonalne: M800-S - funkcja naparowania komory M800-SZ - komora wytozona w catosci kamieniem
szamotowym PT/800/D - podstawa na kétkach z dwoma pétkami MK/800/D - komora wzrostowa MK/800/T - komora wzrostowa
(nizsza) DVL/800 - okap Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto
Quality jest wypetniona i podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia
urzadzenia
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