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Piec konwekcyjno-parowy,
piekarniczy, ST-Bakery, manualny,
4x(600x400), P 7.5 kW

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Producent
Rozmiar blach
Sonda rdzenia
System myjacy
Drzwi otwierane na
Poziom gtosnosci

Mozliwo$¢ zmiany kierunku
otwierania drzwi

llo$¢ potek
Czestotliwos¢
Moc elektryczna
Zasilanie
Napiecie - U
Temperatura min.
Temperatura max.
Waga - M

Linia

Marka

Szerokos¢ - W
Gtebokos¢ - D

Wysokos$¢ - H

e manualny, intuicyjny panel sterowania, klamka z lewej strony

e alarm na koniec cyklu pracy

17 951,24 zt
14 594,50 zt
Na zaméwienie
48 godzin
St9120489
9120489
Stalgast
600x400 mm
Nie

Nie

prawo

~70 dB

nie

4 szt
50/60 Hz
7.5 kW
prad

400 V

50 °C

250 °C

98 kg
ST-Bakery
FM Industrial
885 mm
970 mm

670 mm
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e wytacznik drzwiowy

¢ wewnetrzne oswietlenie LED

e przytacze wody 3/4 cala

* regulacja wilgotnosci od 0 do 100%

e regulacja czasu od 0-120 minut i tryb non-stop

e komin sterowany manualnie

» odlegto$¢ miedzy prowadnicami ~ 80 mm

e mozliwos¢ zastosowania blach GN 1/1 (4xGN 1/1)

e rozmiar komory 710x500x390 mm

e sygnalizacja Led - temp., czas i nawilzania

¢ W celu uzyskaniu uprawnien z gwarancji, urzadzenie musi zosta¢ zarejestrowane w ciggu 30 dni od pierwszego
uruchomienia na stronie https://stalgast.com/rejestracja

e rewers wentylatora

¢ podwdjna bezpieczna szyba
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