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Osełka

Cena brutto 190,53 zł

Cena netto 154,90 zł

Dostępność Na zamówienie

Numer katalogowy RACC99RC27940

Kod producenta RACC99RC27940

Producent Amefa

Opis produktu
Osełka z wysokogatunkowego materiału ściernego korundu, który pozwala uzyskać doskonałą ostrość noży. Posiada dwie
gradacje 240 -niebieską do ostrzenia bardzo stępionych krawędzi noży i 1000 –białą, służącą do wygładzania powierzchni noża
po zaostrzeniu. Ergonomiczna – doskonale trzyma się w dłoni, idealna dla osób prawo – i leworęcznych. Umieszczona w
stylowej, bambusowej podkładce, podnosi walory estetyczne i funkcjonalność ostrzałki. Sposób użycia: Przed każdym użyciem
należy zanurzyć osełkę na kilka minut w letniej wodzie. Następnie umieścić ją na płaskiej powierzchni , ustawić ostrze noża
pod kątem 20o na części niebieskiej i przesuwać po kamieniu lekko dociskając. W kolejnym kroku należy odwrócić osełkę na
gradację 1000 w celu wygładzenia powierzchni ostrza. Noże należy opłukać pod bieżącą wodą i wytrzeć do sucha. W skład
zestawu wchodzą: - 1 ostrzałka kamienna: 18 x 6 x 3 cm - bambusowy uchwyt: 21 x 9 x 2,5 cm Gwarancja
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