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N6z kucharski

Cena brutto 159,41 zt

Cena netto 129,60 zt
Dostepnos¢ Na zamodwienie
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy 844205

Kod producenta 844205
Producent HENDI

Opis produktu

N6z kucharski Profi Line 250 mm

« Linia nozy PROFILINE zaprojektowana jest z myslg o profesjonalistach doceniana jest réwniez przez mitosnikéw
domowej kuchni. Wysoka jakos¢ potagczona z ergonomiag sprawia, iz uzywanie naszych nozy to czysta przyjemnos¢.

. Wykonany z wysokiej jakosci niemieckiej stali weglowej

- Higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach tgczen
« Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapéw

« Kuty na gorgco z jednego kawatka stali

« Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-molibdenowo-wanadowej

« X50CrMoV15 gwarantuje:

. doskonate wiasciwosci thace

« bardzo ostre i trwate ostrze

- tatwe ostrzenie

. odpornos¢ na zabrudzenia

¢ Opis funkcjonalnosci ostrza:

« 1. Przednia czesc¢ ostrza jest odpowiednia do krojenia niewielkich warzyw, np. czosnku.

« 2. Grubego grzbietu mozna uzy¢ do tamania matych kostek badZ otwierania skorupiakéw.
. 3. Boczng strong ostrza mozna sptaszczac filety, podnosi¢ posiekane ziota itp.

« 4. Miekkie i twarde produkty mozna kroi¢ przy uzyciu sSrodkowej czesci ostrza. Ostrze o zakrzywionym ksztatcie jest
idealne do siekania ziét.

- 5. Odwrotng czescig ostrza mozna kroi¢ elementy trudne do przekrojenia. Przeniesienie sity jest w tej czesci
optymalne.

Dane techniczne przedmiotu

grubos¢ stali (mm)

3,3

dtugos¢ ostrza (mm)

250
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