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Cena brutto
Cena netto

Dostepnos¢
Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

Producent

Opis produktu

N6z Japonski 'Sashimi' 240 mm

153,87 zt
125,10 zt

Na zamoéwienie
48 godzin
845042
845042

HENDI

N6z japonski "SASHIMI" 240 mm

Profesjonalny ndz Japonski "Sashimi" doskonaty do krojenia ryb na cienkie plastry, doskonale sprawdza sie réwniez podczas
przygotowywania sushi. Noze Hendi charakteryzuja sie wysoka jakoscia, a ich uniwersalnos¢ sprawia, ze rekomendowane sa

dla profesjonalistéw oraz do uzytku domowego.
e Tradycyjny néz japonhski z drewniang raczka
* Wykonany z wysokiej jakosci stali weglowej X50CrMoV15
e Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapéw
¢ Kazdy néz jest w osobnym estetycznym blistrze

¢ Nie mozna my¢ w zmywarkach

grubos¢ stali (mm): 4

dtugosc ostrza (mm): 240

dtugos¢ (mm): 370
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