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N6z do chleba

Cena brutto 438,62 zt

0 Cena netto 356,60 zt

I Dostepnos¢ Na zamodwienie

L Numer katalogowy R11012P133191
Kod producenta R11012P133191
Producent Amefa

Opis produktu

Czysty luksus.Noze Midori, robione recznie z 67-warstwowej japonskiej stali damascenskiej VG-10, stanowig szczyt perfekcji.
Stal jest starannie skuwana i zawijana, tworzac niezwykle piekne ostrze o wyjgtkowej jakosci. Pokrojenie chrupigcego
bochenka chleba na cienkie kromki to nie lada sztuka. Jesli siegamy po néz uniwersalny, bez zabkéw, efekt bedzie optakany:
kanapki réznej grubosci, chleb pokruszony. Takie nieapetyczne kromki nie znajdg amatoréw: apetyt zniknie jak rekg odjat.
Tymczasem MIDORI N6z do chleba powstat wtasnie po to, by najswiezszy chleb dato sie perfekcyjnie pokroi¢. Damascenska
stal VG-10, z ktérej powstat N6z do chleba MIDORI, jest nie tylko szalenie wytrzymata, ale takze atrakcyjna wizualnie.
Wykonane z niej ostrze jest perfekcyjnie wywazone i tatwe do naostrzenia np. przy pomocy ostrzatki diamentowej Richardson
Scheffield. Model MIDORI oferujemy w drewnianym pudetku, dlatego idealnie nadaje sie na prezent. Materiat stal V10 W sktad
zestawu wchodzga: 1 néz do chleba, opakowanie pudetko drewniane, instrukcja uzytkowania Gwarancja
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