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MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
220KG/H UNGER Yato YG-03232

Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Numer katalogowy

Kod producenta
Producent

System Unger

Materiat tacki

Wytacznik bezpieczenstwa
Materiat popychacza
Srednica otworéw sitka
Wydajnosc

Stopienh ochrony

Moc akustyczna
Cisnienie akustyczne
Klasa izolacji elektrycznej
Napiecie

Moc

Materiat ostrza

Stopka antyposlizgowa
Materiat obudowy
Wykonhczenie powierzchni
Wymiary

Zastosowanie

Masa
Czestotliwos¢
Bieg wsteczny
Materiat sit
Srednica sitka

Rodzaj noza

2 731,83 zt

2 221,00 zt

Na zamoéwienie
YG-03232
YG-03232

Yato

tak

stal nierdzewna
tak

PE

4.5, 8, 8 mm
220 kg/h

IPX5

82.2 + 3.0 dB(A)
71.2 + 3.0 dB(A)
|

220-230 V a.c.
1100 W

stal nierdzewna
tak

aluminium, magnez
anodowana
520x390x225 mm

do mielenia miesa pozbawionego
twardych fragmentéw kosci i
chrzastek

25 kg

50 Hz

tak

stal nierdzewna
69.5 mm

4-ramienny, dwustronny
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A-Z Gastro

Opis produktu

Maszynka do mielenia miesa marki YATO YT-03232 z systemem UNGER przeznaczona dla uzytkownikéw profesjonalnych:

w zaktadach gastronomicznych
sklepach miesnych
restauracjach

cateringu

Produkt nie jest przeznaczony dla gospodarstw domowych.

Istotng zaleta maszynki YATO jest 5-elementowy system UNGER szczegdlnie przydatny podczas przygotowywania kietbas
czy wedlin. System UNGER sktada sie z:

e szarpaka

e dwustronnego noza tngcego cztero-ramiennego
¢ dwustronnego noza tngcego cztero-ramiennego
¢ Srednica gardzieli: 8 cm

W zestawie sg 3 sitka w rozmiarach 1x4,5mm oraz 2x8mm. Umozliwia to ustawienie odpowiedniej konfiguracji 8/4,5mm lub
8/8mm i uzyskanie pozadanego stopnia zmielenia miesa.

Korpus wykonany jest z bardzo wytrzymatego stopu aluminium z magnezem. Natomiast anodyzowane wykonczenie
nadaje jej estetyczny wyglad, a przede wszystkim utatwia czyszczenie i utrzymanie jej w czystosci. Dodatka zaletg maszynki
YATO jest mozliwos¢ wyciagniecia gardzieli oraz catego systemu tngcego. Dzieki temu po zakohczeniu pracy mozliwy jest
ich demontaz i umycie nawet najtrudniej dostepnych elementéw.

Wilk marki YATO posiada silnik o mocy 1100W, ktéry umozliwia zmielenie 220kg miesa w ciggu godziny. Dodatkowo posiada
funkcje rewersu co znaczaco utatwia odkrecenie sitka i wyciggniecie catego mechanizmu tngcego.

Najwazniejszym elementem maszynki do mielenia miesa jest slimak, ostrze tnace i sitko, ktére w przypadku wilka YATO
wykonane sg z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej. Taca zatadowcza wykonana jest takze ze stali nierdzewnej. Dzieki
temu jest bardzo wytrzymata, mogac pomiesci¢ duzy wsad surowego miesa oraz jest bardzo tatwa w utrzymaniu w czystosci.

¢ maszynki do mielenia miesa YATO majg zdejmowane tace zatadowcze. Wystarczy odkreci¢ Srube znajdujaca sie pod
taca.

Maszynka posiada dodatkowe zabezpieczenie przeciwprzeciazeniowe wytaczajgce urzadzenia w przypadku zablokowania
uktadu tngcego. Natomiast dodatkowy wytacznik bezpieczefnstwa umozliwia szybkie wytgczenie wilka w nagtym przypadku.

Podstawa wilka posiada szes¢ gumowych nézek, ktée zapobiegaja przesuwaniu sie urzadzenia podczas pracy.

Zasilanie: 220 - 230V
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