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Link do produktu: https://sklep.azgastro.pl/maszynka-do-makaronu-8-kgh-wsad-2-5-kg-ciasta-mpf25n-p-55728.html

Maszynka do makaronu | 8 kg/h |
wsad 2,5 kg ciasta | MPF2.5N

Cena brutto 9 308,64 zt

Cena netto 7 568,00 zt

Dostepnos¢ Na zamodwienie

Numer katalogowy RestoMPF2.5N

Kod producenta MPF2.5N

Producent Resto Quality

Informacje o bezpieczenstwie Posiada oznaczenie CE (zgodnos¢

z normami UE).;https://restoquali
ty.pl/pl/p/file/824972da6ab75abl
58feba67ef978e6f/Instrukcja-obsl
ugi-Resto-Quality-MPF1.5N%2C-M
PF2.5N%2C-MPF2.5NC%2C-
MPF4N%2C-MPF8N.pdf

Opis produktu

Opis: Profesjonalna maszynka do makaronu wtoskiej produkgcji, ktéra pozwala na przygotowanie réznego rodzaju makaronu,
jak spaghetti, fusilli, gnocchi Idealnie sprawdzi sie zaréwno w $rednich jak i duzych restauracjach, hotelach, szkotach, oraz
domowej kuchni Matryce formujgce i $limak wykonane sg ze stopu mosigdzu i brazu Szeroki asortyment matryc do
formowania makaronu - do osobnego zakupu W urzadzeniu uzyty zostat ,,dozywotni” smar do tozysk kulowych i wateczkowych
Mocny i wydajny silnik Solidnie wykonana konstrukcja, wyjatkowo prosta w konserwacji i utrzymaniu czystosci Dzieza i
ugniatacz z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304 Mikrowytgcznik bezpieczehnstwa znajdujacy sie na pokrywie misy Proste
manualne sterowanie za pomoca przyciskéw Cena dotyczy samego urzadzenia, matryce formujace sa do osobnego zakupu
Modele MPF2.5NC, MPF4N, MPF8N wyposazone sa w elektryczny néz odcinajacy Modele MPF4AN, MPF8N wyposazone sg w
dodatkowy system chtodzenia powietrzem, chronigcy i zapobiegajacy nagrzewaniu sie ciasta Podstawa o wymiarach
580x440x650 W standardzie tylko do modelu MPF8N Parametry techniczne: Wymiary zewnetrzne [mm]: 260x600x560
Wydajnoé¢ [kg/h]: 8 Wsad ciasta [kgl: 2,5 Srednica matrycy [mm]: 57 Moc [kW]: 0,37 Zasilanie [V]: 230 Waga [kg]: 36
Wyposazenie dodatkowe: MLD-2.5 - Matryca formujaca o réznych ksztattach (petna lista mozliwych form w opisie matrycy)
Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
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