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Cyrkulator zanurzeniowy do
gotowania sous-vide SmartVide 5

Cena brutto 4 998,54 zt
> Cena netto 4 063,85 zt
':"EF:':. Dostepnos¢ Na zamodwienie
i_é Czas wysyiki 48 godzin
o Numer katalogowy 1180100
Kod producenta 1180100
Producent HENDI

Opis produktu

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide SmartVide 5

e t3cze Bluetooth we wszystkich nowych modelach zapewnia maksymalng wygode i komfort pracy
e Efektywna kontrola HACCP procesu gotowania
¢ Po zakonczeniu kazdego cyklu mozna wyeksponowac lub wydrukowaé parametry gotowania

¢ Mozliwos¢ zapisania wtasnych programéw gotowania oraz udostepniania podgladu stanu utrzymania temperatury i
pozostatego czasu pracy

e Aktualizacja danych fabrycznych udostepnianych przez producenta

e cyrkulatory SmartVide wyposazone sg w mieszadto

e wprowadzajgce wode w ruch, dzieki czemu woda nawet

e w duzym pojemniku utrzymuje stata temperature

e gwarancja najwyzszej klasy precyzji niezwykle istotna m.in.

¢ podczas gotowania delikatnych produktéw takich jak np.

* ryby, warzywa czy owoce BARDZO KROTKI CZAS BEZPOSREDNIEGO NADZORU
e - wystarczy zaprogramowac temperature i czas, a SmartVide

e zajmie sie reszta, umozliwiajac szefowi kuchni wykonywanie

¢ innych zadan podczas gotowania produktu
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