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Opis produktu

ALUMINIOWA PATELNIA Z POWLOKA
PTFE 280MM Yato YG-00132

Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Numer katalogowy

Kod producenta
Producent

Technologia wytwarzania

Rodzaj powtoki

Srednica zewnetrzna nasadki
Materiat rekojesci

Odpornos¢ na zadrapania
Srednica zewnetrzna

Latwe czyszczenie

Mozliwos¢ uzywania w piekarniku,
piecu

Materiat
Kompatybilno$¢ z ptytami grzewczymi

Odpornos¢ na dziatanie kwaséw
organicznych i detergentéw

Odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne

Mozliwos¢ mycia w zmywarce

Nienagrzewajace sie uchwyty,
rekojesci

Nitowane uchwyty
Uchwyt

Wykonczenie powierzchni
Grubos¢ Scianki
Wysokos¢

Zastosowanie

PATELNIA ALUMINIOWA YATO Z POWLOKA PTFE O SREDNICY 280MM

80,07 zt

65,10 zt

Na zamoéwienie
YG-00132
YG-00132

Yato

odlew

PTFE, nieprzywierajaca,
tréjwarstwowa

28 cm

stal epoksydowana
tak

28 cm

tak

tak, do 250°C

aluminium
gazowe, ceramiczne

tak

tak

niezalecane

nie

tak

nie
satynowa
4 mm

4.5 cm

uniwersalne
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¢ Patelnia marki YATO o Srednicy 280mm i gtebokosci 45mm wykonana jest z odlewanego aluminium o grubosci
4mm. Dzieki temu ciepto rozprowadzane jest szybko i rbwnomiernie na catej powierzchni roboczej. Ma to szczegédlne
znaczenie podczas smazenia, poniewaz potrawy sg réwno podpieczone bez wzgledu na ich potozenie.

¢ Patelnia marki YATO pokryta jest oryginalnym tréjwarstwowym systemem powtok PTFE, ktéry odznacza sie
najlepszymi dostepnymi na rynku parametrami.

e Tréjwarstwowa powtoka PTFE zapobiega przywieraniu potraw do powierzchni patelni. Umozliwia to smazenie przy
uzyciu minimalnej ilosci ttuszczu. Ponadto przystosowana jest do pracy w temperaturze siegajacej az 250°C
umozliwiajgc smazenie, czy grillowanie bez obaw o uszkodzenie patelni.

* Najwazniejszg zaletg powtoki PTFE jest wysoka odpornos¢ na scieranie i zadrapanie. Mozliwe jest stosowanie
metalowych przyboréw kuchennych, co wyréznia patelnie YATO sposrod innych patelni dostepnych na rynku.

* Istotng zaleta powtoki PTFE jest takze tatwe i szybkie czyszczenie i tatwe utrzymanie patelni w czystosci.

* Rekojesc¢ wykonana jest ze stali epoksydowanej, ktdra jest potgczona z czescig roboczg za pomoca 3 nitdw.

Linia aluminiowych patelni YATO z powtokg PTFE otrzymata prestizowy Ztoty Medal Miedzynarodowych Targow
Poznanskich 2018. Nagroda jest przyznawana przez ekspertéw innowacyjnym produktom najwyzszej jakosci.

Dowiedz sie wiecej o przyznanej nagrodzie patelniom YATO z powtokg PTFE.

Dowiedz sie wiecej o zaletach patelni z powtokg PTFE.
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